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                           平成 2７年１０月 
 

■ 「三重の米力プロジェクト」進行中です 

・県では今年度“三重の「米力」発揮支援事業“を実施しています。これは県産米の

販路開拓を目的に、強みを生かした商品を企画販売しようというものです。企画提案

コンペにより、株式会社ミエライスと JA全農みえパールライスセンターの 2社が採択

され、事業を実施しています。「結びの神」等を使用した各種商品が作られ、関連する

企画やイベントが開催されています。詳細は下記ホームページやフェイスブックペー

ジをご覧ください。 

「三重の米力プロジェクト」ホームページ  http://mie-kome.jp/ 

「三重の米力推進プロジェクト」facebookページ 

 https://www.facebook.com/miekome 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

■ 「ロール巻子」氏の飾り巻き寿司イベントで「結びの神」の PR  

・8月 23日、イオン津において、飾り巻き寿司インストラクター「ロール巻子」氏の 

イベントが開催され、「結びの神」を使用した飾り巻き寿司が披露されました。 

 これは株式会社ミエライスが実施している「三重の米力プロジェクト」活動の一環で 

行われました。会場には家族連れがたくさん来場され、巻き寿司を作成しながらの「ロ 

ール巻子」氏の軽やかなトークと見事な手さばきに会場の皆さんは魅了されていました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



■ いずみ市民生協の食育イベントで「結びの神」をＰＲ 

・8 月 23 日に大阪いずみ市民生協（大阪府和泉市）で開催された食育イベントに「結

びの神」が使用されました。これは「三重の米力プロジェクト」のパールライス企画の

一環でした。当日は７家族 27人が参加し、スタッフが「結びの神」の紹介をした後、参

加家族が結びの神を使った鯛めしを炊きました。 

 参加された方から“おいしかった”との評価をいただいたことから、近日中に「結び

の神」を使用したおむすびの企画を予定しているとのことです。 

 

 

 

 

 

 

 

■ 「三重の酒を楽しむ会」で知事自ら「結びの神」を PR！ 

・9 月 18 日にホテルグリーンパーク津で開催されました「三重の酒を楽しむ会」にお

いて、「結びの神」を使用した握り寿司が提供されました。食べた方からは、米粒がしっ

かりしていている、ネタに合う等の感想をいただきました。 

また冒頭の知事の乾杯のあいさつの中でも、「私が命名した結びの神をどうぞよろしく」

とＰＲ、紹介されました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



■「結びの神」で追手風部屋を応援  生産者、ＪＡ鈴鹿が５俵贈呈 

・ＪＡ鈴鹿からの情報提供です。大相撲名古屋場所が盛り上がりをみせるなか、7月 23

日、ＪＡ鈴鹿管内の生産者（森さん）と同ＪＡが、鈴鹿市に宿舎を構える追手風部屋（お

いてかぜへや）を訪ね、「結びの神」５俵分を贈りＰＲを行いました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■土鍋グランプリに「結びの神」で参戦！ 

・10月 4日に四日市市で開催された第４回「四日市萬古焼 土鍋料理グランプリ」に「伊

勢まだいと結びの神の鯛めし」が出店されました。このイベントでは全国 B-1 グランプ

リと同様に、一番おしかった土鍋料理に投票し、もっとも得票数が多かった料理がグラ

ンプリとなります。鯛めしブース前には長蛇の列ができ、スタッフの皆さんが一生懸命

炊飯していました。全体で 12店の出店があるなかで３位の評価をいただき、初出店とし

てはまずまずの結果でした。またお客さんからはご飯が甘い等のコメントをいただきま

した。来年こそグランプリをとれますように。 

 

 

 



■ 「SHIORI」氏のアトリエで、「結びの神」が継続使用されています 

・前号でお伝えした通り、3 月 4 日フードコーディネータ「SHIORI」氏のアトリエで、 

「結びの神」の workshopが開催されましたが、workshop以来「SHIORI」氏は、そのおい

しさに魅了され、アトリエで使用するお米を「結びの神」に切り替えていただきました。  

先日、「SHIORI」氏のもとに今年の「結びの神」の新米を届けました。若い女性に絶

大な人気を誇る「SHIORI」氏に、これからも結びの神を使用していただき、ブログ等で

情報発信いただき、多くの方に「結びの神」を知ってもらいたいです。 

上記の情報については「SHIORI」氏のブログをご覧ください。 

http://ameblo.jp/karegohan/entry-12027051807.html 
 

■ JAL サクララウンジにて「結びの神」が提供されています 

・10月 13日（火）から中部国際空港セントレア内、ＪＡＬ国際線サクララウンジにお

いて「みえづくしお茶漬け」の提供が開始されています。使用する器は萬古焼、具材は、

“はなびらたけ”をはじめとする三重県食材を、お米は「結びの神」が使用されていま

す。1 日の利用客は 250 人から 300 人とのことですが、初日はあっという間に完売した

そうです。提供期間は 11 月 15 日（日）までで、JAL の国際線をファーストクラスまた

はビジネスクラスで利用される方限定となりますが、機会がございましたらぜひご利用

ください。 

 

■  注目情報 

・平成 28 年度「結びの神生産販売要領」情報を県のホームページにアップしました。

11月から募集開始です。申込様式等は同 HPよりダウンロード可能です。詳細はお近く

のＪＡまたは県事務所の担当者にお尋ねください。 

http://ss100051/NOUSAN/HP/musubinokami.htm 

 

・「結びの神」の新米の販売が 9月下旬から始まりました。ぜひお近くのスーパー等の

販売所で購入いただき、ご賞味ください。 

 

・10月 25日（日）、鈴鹿フラワーパークで開催される第 44回三重県植木まつりに、結

びの神の試食ブースが設置されます。ぜひお立ち寄りください。 

 

■  生育情報 

・農業研究所の作況調査（4/25植）によると、今年の出穂期はほぼ平年並みでしたが、

成熟期は 8 月の好天で平年より 3 日ほど早くなりました。また穂数は平年並みでした

が、1穂の着粒数が少なかったことから収穫量は平年より少なくなりました。 


