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準備するもの

・ペットボトル（２L）１本

・ポリタンク（10L）

・ろうと

・ひしゃく

・計量カップ

じゅんび

りっとる ぽん

けいりょう

5



6



①海水を汲む
かいすい く
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とりあえず

１人４Lでやってみよう！！

8

りっとる



9

うまくいけば

何ｇの塩がとれるかな？
なんぐらむ しお



食塩水の重さ(ｇ)＝食塩の重さ(ｇ)＋水の重さ(ｇ)

塩分濃度(％)を出すには

食塩の重さ(ｇ)÷食塩水の重さ(ｇ)＝塩分濃度(％)

１ｍＬ＝1ｇ １０００ｍＬ＝１Ｌ
１Ｌ＝1000ｇ
１Ｌ＝1ｋｇ

塩分濃度のもとめかた
えんぶんのうど

しょくえんすい おも ぐらむ しょくえん おも おもぐらむ ぐらむ

えんぶんのうど ぱーせんと だ

しょくえん おも ぐらむ ぐらむ ぱーせんとえんぶんのうどしょくえんすい おも

ぐらむみりりっとる りっとる

きろぐらむ
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※海水はほぼ全て塩分濃度が３％（０.０３）

と、いうことは…

式に当てはめると…

４０００ｇ

すべ

あしき

11

えんぶんのうどかいすい

１２０ｇ×０．０３＝

（３％）

ぱーせんと
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目標は
１２０ｇの食塩！！

ぐらむ しょく えん

それより多くとりたい人は、

さらに多くの海水をくもう。
13

もく ひょう

おお

おお かいすい

ひと
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準備するもの
・ペットボトル（２L）１本
・ポリタンク（10L）
・ろうと ・コーヒーフィルター

・ひしゃく ・給油用ポンプ

・プラスチック容器
・ボーメ計 ・計量カップ

きゅう ゆ よう

じゅんび

ぽん

よう き

けい

19

けいりょう
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①ろうとにコーヒーフィルターをつけ、

海水をろ過する

最初に少し、海水をたらして
ピッタリくっつくようにして
おこう。

やぶれないように、少しずつ

海水を入れるよ。

かい すい か

さいしょ すこ かいすい

かいすい

すこ

い

※毎回しなくてもいいよ 21

まいかい



②プラスチック容器に

海水を入れて干す

※虫やゴミが入らないよう

にしたいときは網やザル

をかぶせるといいよ

かいすい い ほ

むし はい

あみ
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ボーメ計

塩分濃度(％)を測る道具

けい

えんぶんのうど はか どうぐ

※０の場所に注意しよう

③どれだけ濃くなったか
ボーメ計で塩分濃度を測定しよう

けい えん ぶん のう ど そく てい

ば しょ ちゅうい

23

こ



←０

８

ボーメ計の測り方

① ボーメ計を海水に浮かべる

② ２回ほど軽く沈める

③ 浮かんでいるボーメ計の

水面のめもりを読む

つまり…この海水の濃度は…

８％

←5

小

大

１Ｌのペットボトルを

切って作ると便利だよ

24

はか かたけい

けい かいすい

う

かい かる しず

う

けい

すいめん よ

かいすい のうど

き つく べんり



※ふしぎに思ったことは

しっかり書いておこう。

にっ しまい にち

④毎日、日誌をつけよう

チャレンジできる人は

濃度の計算にも挑戦してみよう！
25

おも

か

ひと

のうど けいさん ちょうせん



これを毎日、
くりかえし続けよう！

つづ

まい にち

だんだん、海水の濃度が濃くなっていくよ。

毎日測ってみよう！
26

かいすい のう ど こ

まいにち はか
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いよいよ煮るぞ！
に



準備するもの

・鉄鍋など

・七輪 ・木炭

・ライター ・火ばさみ

・うちわ ・軍手

・鍋つかみ ・木べら ・タッパー
30

じゅんび

てつ なべ

しち りん もく たん

ひ

ぐん て

なべ き
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①火をおこそう（目標 15分）

今回は豆炭と木炭を使おう

32

ひ もく ひょう ふん

まめ たん もく たん つかこん かい



②熱したフライパンに少しずつ

「鹹水」を入れ、水分を蒸発させる

（50分くらいかかるよ）

33

ねっ すこ

かん すい い すい ぶん じょう はつ

ふん



③だいたい水分がなくなったら、

白い粒を集めて、タッパーに入れる。

34

すい ぶん

しろ つぶ あつ い
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準備するもの

・ほうろく

・七輪 ・木炭

・ライター ・火ばさみ

・うちわ ・軍手

・鍋つかみ ・木べら ・タッパー
36

じゅんび

しち りん もく たん

ひ

ぐん て

なべ
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①火をおこそう（目標 15分）

豆炭と木炭を使おう

38

前より早くできるかな？

ひ もく ひょう ふん

まめ たん もく たん つか

まえ はや



②熱したほうろくに「煎熬」した

塩を入れ、煎る（30分くらい）

※煎熬の時とはちがって、高温にする必要はないよ。 39

ねっ せん ごう

しお ふんい い

せんごう とき こうおん ひつよう



40



③白い粒を集めて、タッパーに入れる。

41

しろ つぶ あつ い


